
Voici une recette de Cookies que mes filles adorent 

Elle est simple et rapide à réaliser ! 

Je vous la donne en travail…mais évidemment, j’ai fait quelques changements pour faire travailler vos méninges         

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

1) Mettre à ramollir  0,1kg de beurre salé 

 (pas à fondre, ça rend la pate trop liquide) 

2) Dans un saladier, verser 2x100+2x10 g de farine 

3) Y ajouter la moitié d’un paquet de levure chimique 

4) Verser 25 x 4 g de sucre roux 

 

 

5) ajouter maintenant 3 tiers d’œufs 

6) c’est le moment d’ajouter le beurre ramolli. Bien mélanger. Ça 

formera une pate collante. 

7) ajouter  ∆𝑔 𝑑𝑒 𝑝𝑒𝑝𝑖𝑡𝑒𝑠 𝑑𝑒 𝑐ℎ𝑜𝑐𝑜𝑙𝑎𝑡  

                                             𝑠𝑎𝑐ℎ𝑎𝑛𝑡 𝑞𝑢𝑒  ∆ + 30 = 120 𝑔  

 

8) faire des petites boules de pates et les aplatir juste un peu 

sur la plaque de cuisson. 

9) faire cuire dans un four chaud, thermostat (560-360)° 

Pendant environ le double de sept minutes  (ils doivent 

commencer à se colorer mais pas trop) 

 


